La carte

Decembre 2024

Les entrees

Le chou farci beeuf/gambas aux parfums thai, herbes fraiches,
gingembre et jus au citron vert

Mitonnée de poireaux au lard, pain de campagne et ceuf
coulant

Les plats

Le boeuf confit au porto, herbes du jardin et déclinaison de
pomme de terre

Dos de cabillaud réti au beurre, carottes / pistaches et
quelques gnocchi maison

Le fromage

Assortiment de fromages, accompagné de salade et confiture
maison

Les desserts

L'inconfournable illusion de cépe, poire / chocolat, glace
maison

Entremet hivernal, mandarine / fromage blanc / pain d'épices
et glace maison au pain d'épices




