La carte

Janvier 2025

Les entrees

Ravioli de boeuf confit, quelques légumes croquants et bouillon
au parfum d'un “pot-au-feu”

Céleri a la facon d'une rémoulade / mayonnaise citronnée /
noix de Saint-Jacques et jeunes pousses

Les plats

Supréme de volaille farci aux trois viandes, legerement
parfumé a la truffe, duo de polenta au vieux parmesan

Epais filet de turbot réti au beurre, riz de Camargue et

quelques sommités de chou-fleur, jus de langoustine aux
herbes

Le fromage

Assortiment de fromages, accompagné de salade et confiture
maison

Les desserts

Le Paris-Brest en toute simplicité, quelques noisettes
carameélisées et glace praliné maison

Orange / Chocolat / Amande a la facon d'un “Pim’s”




