La carte

Avril 2025

Les entrees

Les premiéres asperges vertes grillées aux herbes du jardin,
ceuf mollet et vierge de légumes multicolores au basilic

Fenouil confit au beurre noisette, noix de Saint-Jacques
snackées, crumble de parmesan et sauce chimichurri

Les plats

Dos de cabillaud a la facon d'un aioli, fraicheur de légumes
croquants et aioli safrané maison

Le gigot d'agneau confit 12h, piperade de poivron rouge et
quelques frites bien croustillantes

Le fromage

Assortiment de fromages, accompagné de salade et confiture
maison

Les desserts

L'CEuf de PAques, coco / passion / pistache, glace maison a la
noix de coco

Tarte choco / framboise /poivron rouge, glace maison
framboise / poivron rouge




