
Les entrées

Dos de cabi l laud à la façon d’un aïol i ,  f raîcheur de légumes
croquants et aïol i  safrané maison

Le gigot d’agneau confit  12h, piperade de poivron rouge et
quelques fr i tes bien croust i l lantes

Les plats

Assort iment de fromages, accompagné de salade et confiture
maison

Le fromage

L’Œuf de Pâques, coco / pass ion / pistache, glace maison à la
noix de coco

Tarte choco / f ramboise /poivron rouge, glace maison
framboise / poivron rouge

Les desserts

La carte
Avril 2025

Les premières asperges vertes gr i l lées aux herbes du jardin,
œuf mol let et vierge de légumes mult icolores au basi l ic

Fenoui l  confit  au beurre noisette, noix de Saint-Jacques
snackées, crumble de parmesan et sauce chimichurr i


